
18/2/2014 Speedy Cutter DSF, i cutter professionali riscaldati/sottovuoto Nilma |

http://www.newsfood.com/speedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma/ 1/16

CULTURA E SOCIETÀ NEL PIATTO NEL BICCHIERE GUSTURISMO

PROTAGONISTI AZIENDE E PRODOTTI REGIONANDO NEL MONDO

ECONOMIA ALIMENTARE

Newsfood  /  Alimentare  /  Prodotti  /  Tecnologie  /  Speedy Cutter DSF, i cutter professionali
riscaldati/sottovuoto Nilma

Speedy Cutter DSF

La gamma di cutter professionali riscaldati /sottovuoto Nilma consente di tritare, sminuzzare,

omogeneizzare, scaldare, cuocere (anche sottovuoto) e raffreddare i cibi in modo rapido e

sicuro, secondo gli standard del Cook&Chill

Speedy Cutter DSF, i cutter professionali
riscaldati/sottovuoto Nilma
30 gennaio, 2014

La qualità delle preparazioni è garantita da un sistema di controllo e di regolazione della

temperatura di cottura, anche quando le quantità superano la tonnellata. Consentono di tritare,

sminuzzare, omogeneizzare, scaldare, cuocere (anche sottovuoto) e raffreddare i cibi in modo

rapido e sicuro …

  ► Alimenti   ► Food Expo   ► Sottovuoto

https://www.google.com/url?ct=abg&q=https://www.google.com/adsense/support/bin/request.py%3Fcontact%3Dabg_afc%26url%3Dhttp://www.newsfood.com/speedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma/%26gl%3DIT%26hl%3Dit%26client%3Dca-pub-3936464707741940&usg=AFQjCNHxODvrQkFZiRfZBtwoOt2ouY6rGA
http://googleads.g.doubleclick.net/pagead/ads?client=ca-pub-3936464707741940&output=html&h=15&slotname=7809485230&adk=1777346936&w=468&lmt=1392711615&flash=12.0.0&url=http%3A%2F%2Fwww.newsfood.com%2Fspeedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma%2F&dt=1392715214845&bpp=14&bdt=992&shv=r20140206&cbv=r20140107&saldr=aa&correlator=1392715215288&frm=20&ga_vid=1555680929.1392106759&ga_sid=1392715215&ga_hid=1543158589&ga_fc=0&u_tz=60&u_his=7&u_java=1&u_h=1024&u_w=1280&u_ah=917&u_aw=1280&u_cd=24&u_nplug=9&u_nmime=88&dff=tahoma&dfs=14&adx=21&ady=905&biw=1219&bih=839&eid=44901218&oid=3&rx=0&eae=0&vis=2&fu=0&ifi=1&xpc=1ZzQeweAhV&p=http%3A//www.newsfood.com&dtd=941&rl_rc=true&adsense_enabled=true&ad_type=text&ui=rc:0&oe=utf8&height=15&width=468&format=fpkc_al_lp&kw_type=radlink&prev_fmts=468x15_0ads_al&rt=ChBTAyXPAA3OAArCYpIYAFFgEghBbGltZW50aRoISJ48MQJjuTYgu6nJICgBSLupySBItqiaxgJSEwjpwtW9rNW8AhVBYcIKHWI5AEk&hl=it&kw0=Alimenti&kw1=Food+Expo&kw2=Sottovuoto&okw=Alimenti
http://googleads.g.doubleclick.net/pagead/ads?client=ca-pub-3936464707741940&output=html&h=15&slotname=7809485230&adk=1777346936&w=468&lmt=1392711615&flash=12.0.0&url=http%3A%2F%2Fwww.newsfood.com%2Fspeedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma%2F&dt=1392715214845&bpp=14&bdt=992&shv=r20140206&cbv=r20140107&saldr=aa&correlator=1392715215288&frm=20&ga_vid=1555680929.1392106759&ga_sid=1392715215&ga_hid=1543158589&ga_fc=0&u_tz=60&u_his=7&u_java=1&u_h=1024&u_w=1280&u_ah=917&u_aw=1280&u_cd=24&u_nplug=9&u_nmime=88&dff=tahoma&dfs=14&adx=21&ady=905&biw=1219&bih=839&eid=44901218&oid=3&rx=0&eae=0&vis=2&fu=0&ifi=1&xpc=1ZzQeweAhV&p=http%3A//www.newsfood.com&dtd=941&rl_rc=true&adsense_enabled=true&ad_type=text&ui=rc:0&oe=utf8&height=15&width=468&format=fpkc_al_lp&kw_type=radlink&prev_fmts=468x15_0ads_al&rt=ChBTAyXPAA3OFArCYpIYAFFgEglGb29kIEV4cG8aCK9LeUvgYIbfILupySAoAUi7qckgSLaomsYCUhMI6cLVvazVvAIVQWHCCh1iOQBJ&hl=it&kw0=Alimenti&kw1=Food+Expo&kw2=Sottovuoto&okw=Food+Expo
http://googleads.g.doubleclick.net/pagead/ads?client=ca-pub-3936464707741940&output=html&h=15&slotname=7809485230&adk=1777346936&w=468&lmt=1392711615&flash=12.0.0&url=http%3A%2F%2Fwww.newsfood.com%2Fspeedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma%2F&dt=1392715214845&bpp=14&bdt=992&shv=r20140206&cbv=r20140107&saldr=aa&correlator=1392715215288&frm=20&ga_vid=1555680929.1392106759&ga_sid=1392715215&ga_hid=1543158589&ga_fc=0&u_tz=60&u_his=7&u_java=1&u_h=1024&u_w=1280&u_ah=917&u_aw=1280&u_cd=24&u_nplug=9&u_nmime=88&dff=tahoma&dfs=14&adx=21&ady=905&biw=1219&bih=839&eid=44901218&oid=3&rx=0&eae=0&vis=2&fu=0&ifi=1&xpc=1ZzQeweAhV&p=http%3A//www.newsfood.com&dtd=941&rl_rc=true&adsense_enabled=true&ad_type=text&ui=rc:0&oe=utf8&height=15&width=468&format=fpkc_al_lp&kw_type=radlink&prev_fmts=468x15_0ads_al&rt=ChBTAyXPAA3OGArCYpIYAFFgEgpTb3R0b3Z1b3RvGgjNvjynLkegpyC7qckgKAFIu6nJIEi2qJrGAlITCOnC1b2s1bwCFUFhwgodYjkASQ&hl=it&kw0=Alimenti&kw1=Food+Expo&kw2=Sottovuoto&okw=Sottovuoto
http://www.newsfood.com/


18/2/2014 Speedy Cutter DSF, i cutter professionali riscaldati/sottovuoto Nilma |

http://www.newsfood.com/speedy-cutter-dsf-i-cutter-professionali-riscaldatisottovuoto-nilma/ 2/16

Sono i partner ideali per i professionisti delle grandi cucine, i migliori macchinari per laboratori

gastronomici ed industrie alimentari che devono preparare un’infinita varietà di cibi

in pochissimo tempo e grande quantità, rispettando gli standard qualitativi e di sicurezza: stiamo

parlando della gamma di cutter verticali riscaldati/sottovuoto di Nilma.

La versatilità di questi strumenti professionali non solo sta nella capacità di frullare, sminuzzare,

omogeneizzare, impastare ed amalgamare da 40 a 120 litri di cibo in

pochissimi minuti: i cutter DSF Nilma sono infatti in grado di fondere, riscaldare, cuocere e 

raffreddare (in opzione) salse, vellutate, ragù, besciamelle e tante altre

preparazioni in poco tempo e in accordo con gli standard del Cook&Chill.

Inoltre, possono cuocere sottovuoto conserve, salse, marmellate ecc. in una manciata di minuti,

senza alterare le qualità organolettiche e le caratteristiche nutrizionali dei

prodotti. 

Robusti ed affidabili, gli Speedy Cutter riscaldati/sottovuoto Nilma sono adatti ad un uso intensivo,

grazie alla struttura e ai coltelli in dotazione realizzati completamente in acciaio inox

18/10.

La qualità delle preparazioni è garantita da un sistema di controllo e di regolazione della

temperatura di cottura, anche quando le quantità superano la tonnellata: in

quest’ultimo caso, i modelli DSF 90 e 120 sono dotati di valvola di scarico sulla coppa, che consente

l’estrazione automatica del prodotto e il successivo invio direttamente al confezionamento.

Accanto alla linea speciale di Speedy Cutter DSF, Nilma propone anche i cutter più “tradizionali”,

adatti a realtà come le cucine di ristoranti, gastronomie, mense e

comunità: si tratta della gamma di Speedy Cutter DS, disponibili in 5 versioni a seconda della

capacità della coppa di carico (che va dai 23 ai 120 litri).

Questi cutter professionali rappresentano un aiuto indispensabile per i professionisti della cucina,

poiché consentono loro di effettuare in un tempo massimo di 5 minuti (a seconda della

preparazione) un’infinità di lavorazioni basilari: tritare, grattugiare, frullare, sminuzzare, preparare

maionese e passati di verdura, tritare carne o grattugiare pane e formaggio

diventeranno operazioni semplici e veloci, sempre nella massima igiene e sicurezza, come da norme

HACCP.

Se desiderate maggiori informazioni sulle diverse linee di cutter Nilma e volete conoscere anche tutti

gli altri prodotti progettati e realizzati dall’azienda – macchine per la ristorazione,

cucine industriali e attrezzature per la ristorazione – visitate il sito www.nilma.it.

http://www.nilma.it/
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EXPO2015

Presentato alla BIT un Progetto…

E’ stato presentato alla BIT di Milano il Progetto per la

promozione e valorizzazione del Patrimonio Unesco

presente in Emilia…

febbraio 17, 2014

Metropolitana di Milano: Fermata Cordusio­
Pinacoteca Ambrosiana
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­­­­­ Messaggio originale ­­­­­ Data: Tue, 11 Feb 2014

09:30:32 Oggetto: Biblioteca Pinacoteca Ambrosiana di

Milano ­ segnala Stazione di Cordusio MM Metropolitana

Milanese­IEA ...

Giuseppe Sala, Expo Milano 2015, l'Identità
Golose 2014
Domenica 9 febbraio 2014, 1° giorno di apertura.

Giuseppe Sala Commissario Unico Delegato del

Governo per Expo Milano 2015 ed Amministratore…

http://www.identitagolose.it/
http://www.newsfood.com/giuseppe-sala-expo-milano-2015-a-identita-golose-2014/
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Agricoltura

Agroalimentare

Alimentare

Alimentazione

Ambiente

Bambini

CIA

Coldiretti

Confagricoltura

Consumatori

Consumi

Crisi economica

Cronaca

Cultura

Degustazioni

Donne
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Energia
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Enologia

Gastronomia

Governo
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Immigrazione

Italia

Latte

Lavoro

Made in Italy

Matteo Clerici

Milano

Musica

OGM

Olio

Prezzi

Rifiuti

Ristorazione

Salute

Sanità

Scuola

Sicurezza

Sicurezza alimentare

Territorio

Turismo

UE

USA

Vino
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