uras universales

LiDER EN EL LAVADO DE VERDURAS

El nombre Atir es sinénimo de lavadoras
de verduras en todo el mundo, ya que
fue la primera maquina ideada para lavar
verduras en restaurantes, hoteles, co-
medores, colectividades, laboratorios de
cuarta gama y cocinas centrales.

El sistema exclusivo de lavado de la Atir,
que consiste en un voértice ajustable de
agua siempre limpia, elimina todas las
impurezas incluso de las verduras mas
dificiles, como las espinacas y la lechuga,
en tan solo tres minutos y garantiza no
solo la higiene, sino también el ahorro de

agua, energia y mano de obra.

Ademas, Atir es una maquina incansa-
ble que trabaja con constancia y regu-
laridad desde el primer hasta el tltimo
lavado ofreciendo siempre un resultado
perfecto.

Una garantia de higiene comprobada
mediante andlisis bacteriolégicos.

Con su gama completa de cinco mode-
los de cuba fija y basculante, la lavadora
de verduras Atir cubre las necesidades
de produccion de las cocinas que sirven
desde 200 hasta mas de 2000 comidas.

(lilma
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ATIR

Lavadoras de verduras universales

DATOS TECNICOS

Voltaje V

Potencia kW

Conexion de agua @
Conexién del desaglie @
Capacidad de la cuba L

Peso neto kg

Capacidad de verdura ligera kg
Capacidad de verdura pesada kg

Tiempo de lavado min.

626

174

70

725

ATIR I

328

122

35

28]

ATIR 11

3 ~ 230/400 V 50Hz +PE

0,47

17

17172

160

92

20

228

BASCULANTE

ATIR 1

660

220

70

228

ATIR Il
BASCULANTE

35

28

ATIR |

1570

940

1150

1260

ATIR Il

1115

815

1030

995

ATIR Il

800

760

980

825

ATIR 1

BASCULANTE

1570

915

1135

1365

1950

1600

785

ATIR Il
BASCULANTE

1100

830

1060

1090

1500

1390

700

ATIR | BASCULANTE - Il BASCULANTE

ATIRI-1I -1
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Lavadoras de verduras universales

Un lavado P T—
higiénico-sanitario y
seguro, con numerosas | -‘ L]
ventajas economicas y
practicas

-

Un lavado verdaderamente
minucioso...

Lavar bien las verduras es importante, sobre todo desde el punto de vista
de la higiene. Por este motivo, Nilma ha realizado la lavadora de verduras
Atir, que, mediante la bomba de su sistema de lavado patentado, crea
un voértice ajustable de agua siempre limpia, capaz de penetrar en todos
los pliegues de las verduras para eliminar bacterias, tierra, arena y pla- Atir Il
guicidas. Los analisis bacteriolégicos demuestran que la carga bacteriana

presente en las verduras se elimina tras lavarlas con la Atir.

Atir 1l BASCULANTE Atir | BASCULANTE

Versiones con cuba basculante Una gama completa

3
.. €N agua siempre
L3 L]

limpia

Para lavar las verduras a la perfeccion,
es necesario renovar correctamente el
agua. Atir regula la entrada y salida de
agua de forma que el nivel permanezca
constante mientras se renueva continua-
mente el agua. El agua de lavado se aspi-
ra por la parte alta del tambor, cerca de

la entrada de agua. Por eso Atir siempre
lava con agua limpia.

Con sus cinco modelos, la gama Atir ofrece una solucion adecuada para cada necesidad de produccion, desde los requisitos relativamente reducidos de la
cocina de un restaurante o un hotel, hasta las exigencias mas intensas de las cocinas de hospitales y comedores.

Para incrementar la pro-
. ductividad, la ergonomia
|y ahorrar tiempo, los mo-
' delos Atir 1y Il también
' estan disponibles en la ver-
sion con cuba basculante.
En tan solo 15 segundos, un
dispositivo hidraulico per-
mite levantar la
| cuba de lavado y

Cuba externa de acero inoxidable AlSI 304 satinado

Cuba de lavado de acero inoxidable AlSI 304 pulido, con orificios en las paredes laterales y el fondo

Pies de soporte de altura ajustable

DE FABRICACION

Carter de proteccion del panel de mandos, los 6rganos mecanicos y la electrobomba

Dispositivo de ajuste de intensidad del lavado

-1 ras directamente en
& el carro.

-

Dispositivo de ajuste de vaciado del agua

Cuba de lavado facil de desmontar para la limpieza

Versatil y fiable

Gracias al sistema exclusivo de lavado de intensidad ajustable, Atir es Sistema de lavado automdtico de la cuba interna

ideal para lavar alimentos muy diferentes, desde la lechuga o las espina-
cas hasta las zanahorias o el apio, asi como fruta, aves de corral, pescado
y marisco. Ademas, la gran solidez de su estructura de acero inoxidable,
la esencialidad de la mecanica y la calidad superior de los componentes
garantizan la fiabilidad por la que Atir es lider en todo mundo.

3
B
g
:
3

Modelos Atir 1 y Il dotados de basculacion automatica de la cuba de lavado mediante dispositivo hidraulico

Panel de mandos de 24 V, dotado de luz de conexion eléctrica, pulsador luminoso de activacion, programador electrénico de tiempos de lavado,
selector de lavado (continuo/parada/temporizado), mando de dos manos de subida/bajada de la cuba de lavado (version basculante)

Grado de proteccion IPX5

Aparato realizado de conformidad con la norma EN 60335-2-64, y dotado de marcado CE

ACCESORIOS

Regulador automatico del nivel de agua. Dotado de electrovélvula y
sonda electrénica, mantiene constante el nivel de agua en la cuba de lavado

Automatica y facil de usar

Atir realiza el lavado de forma segura y sin requerir ninguna interven-
cién manual: basta con ajustar el vortice de agua y seleccionar el tiempo.
Ademas, en las versiones con cuba basculante, el producto lavado se
descarga automaticamente en el carro.

Facil de limpiar

Todos los modelos de Atir dis-
ponen de lavado automatico de

la cuba interna.
Carro de recogida de verduras.

Dotado de bastidor y cesto de malla de
acero inoxidable AlSI 304, con cuatro
ruedas pivotantes.

Cada vez que empieza un ci-
clo de lavado, en tan solo un
minuto, una ducha multipunto

Dosificador analégico de desinfectante. Puede utilizarse sélo junto

El ahorro en cifras

Lavar las verduras a mano, sobre todo las de hoja, implica el gasto de
mucho tiempo, especialmente si lo comparamos con los tres minutos es-
casos que tarda Atir. Es tiempo ahorrado que puede invertirse de otras
maneras en la cocina. Ademas, si tenemos en cuenta el coste de la ener-
gia y el agua, para lavar un kilogramo de verdura Atir solamente consu-
me una media de 4 W de electricidad y menos de medio litro de agua.

elimina por el desagtie todas las
impurezas que hayan podido
quedar en la maquina.

con el regulador de nivel; mide y dosifica la cantidad exacta de desinfectan-
te en la cuba de lavado.

Carro con cuba de recogida de verduras delicadas o fruta.
Formado por un bastidor de acero inoxidable con cuatro ruedas pivotantes
y una cuba de acero inoxidable AISI 304, de 250 mm de profundidad.
Medidas:

1660 x 800 x 750 mm (Atir | BASCULANTE) o

1225 x 620 x 700 mm (Atir Il BASCULANTE)

Medidas:

935 x 535 x 655 mm
(Atir | BASCULANTE y
Atir Il BASCULANTE) o
610 x 510 x 590 mm
(Atir Il - Atir 1D

Carro de recogida de verduras



