


BREAD 2000 
Impanatrice a ciclo continuo 

LEGEND A 

1) Tramoggia pane
2) N astro uova
3) Quadro comandi
4) Dispositivo caricamento pane
5) AJ!acciamento elettrico

@ APPARECCHIO COSTRUITO 

SECONDO NOAME ARMONIZZATE 

E DOTATO 01 MAACATURA CE. 

LE CARATI'ERISTICHE 

COSTRUTTIVE 

Costruzione interamente in acciaio inox 18/10. 
Macchina smontabile manualmente per la pulizia. 

Dispositivi esclusivi di: panatura, regolazione 
di sees a pane, pressatura e eliminazione eccesso pane 
dal prodotto. 
Nastri di alimentazione in rete di acciaio inox 18/10. 

Disposizione carrellato di caricamento pane in 
tramoggia. 
Struttura mobile di supporto per contenitore GN 1/1 
di raccolta prodotto. 
Macchina montata su ruote in acciaio inox girevoli 
di cui due con freno. 
Dispositivi di sicurezza posti sulla tramoggia, sul 
caricatore di pane e sui cruter di protezione. 
Quadro comandi, a basso tensione (24V), composto 
da: pulsante marcia/arresto nastri, pulsante marcia/ 
arresto alimentazione pane, pulsante marcia/arresto 
eliminazione eccesso pane. Grado di protezione 
all'wnidita: IP54. 

FUNZIONALI 

• Allacciamento elettrico:

• Potenza installata:

• Larghezza massima nastro

230/400V -50Hz, 3ph 
0,85kW 

• di alimentazione: 200 mm 
• Peso netto della macchina: 200 kg
• Spessore massimo prodotto
• panabile: 20 mm 

• Capacita tramoggia pane: 10 kg

• Capacita vasca uova: 5 It. ca 

Wlma 
LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE 
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