MAXIM

Pelatrice rapida per cipolle

LA RAPIDITA’ E UN DETTAGLIO
IMPORTANTE

Maxim é stato appositamente realizzato per la
pelatura automatica delle cipolle.

Dalla tramoggia di autoalimentazione, si immet-
tono rapidamente fino a sette chili di prodotto,
mentre sul timer si imposta il tempo di pelatura.
Durante la lavorazione un getto d’acqua elimina
all'istante le bucce, mentre un filtro inox evita
I'intasamento dello scarico a pavimento.

S

Maxim, dotato di un disco abrasivo grana fine,
assicura una delicata pelatura senza rovinare il
prodotto. Il pelacipolle automatico & un’altra
risposta Nilma alle esigenze della grande cucina;

in fatto di
I,Lilma

garanzia
di risultati,
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risparmio di
manodopera
e costi
operativi.



M AXIM LE CARATTERISTICHE:
COSTRUTTIVE

Pelatrice rapida 09st?gzione'interamente.in acFiaio inqx 18/10.
r Piedi in anticorodal con foro di fissaggio.
peI‘ CIPOIIe Tramoggia di autoalimentazione in sicurezza con
, microinterruttore.

Bocca di scarico dotata di protezione antinfortunistica.
Motore dotato di sicurezza termica.
Disco di pelatura in presa diretta sul motore.

Cilindro di raccolta e convogliamento delle bucce
allo scarico.

Quadro comandi, a bassa
tensione (24 V), dotato di:
pulsante marcia/arresto,
timer e spia di tensione.
Grado di protezione IP 54.

FUNZIONALI
Capacita di carico 7Kg
Tempo di pelatura, minuti 2 ca.
Entrata acqua, ¢ 3/4”
Maxim grazie all’azione calibrata del disco, Scarico, ¢ 70 mm
sbuccia velocemente le cipolle con la massima  Potenza motore 0.75 kW
delicatezza e regolarita. Allacciam. elettr. 230/400V+.50Hz+3ph+T
Peso macchina 100 Kg

ACCESSORI:

972

FILTRO RACCOGLI
BUCCE

Questo dispositivo, mon-
tato a richiesta, evita
I'intasamento dello sca-
rico a pavimento dovuto
ai residui di bucce delle
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APPARECCHIO COSTRUITO ‘
SECONDO NORME Azienda con Sistema di gestione per la

ARMONIZZATE E DOTATO Qualita certificato UNI ENI 1SO 9001:2008

DI MARCATURA CE.
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