


MIX-MATIC 250/500 S
Cuocitore universale con mescolatore 

D CARATTERISTICHE 

D 

D Contenitore di cottura a fondo emisferico, interamente in 
acciaio inox AISI 316. 

D Telaio, coperchio, pannellatura e mescolatore in acciaio inox 
AISI 304. 

D Coperchio con dispositivo idraulico di sollevamento. dotato 
di foro scarico vapori. 

[) Dispositivo di mescolamento automatico, azlonato da 
motoriduttore. 

D Dispositivo idraulico di ribaltamento del contenitore. 

D Valvola di scarico inox AISI 304, con attacco DN 50, posizionata 
sul fondo della pentola. 

D 
D Riscaldamento a vapore indiretto. Pressione d'esercizio 8 bar. 

D Doppio dispositivo di regolazione della temperatura di cottura. 

D Comando elettromeccanico ingresso acqua calda e fredda. 

D Dispositivo di mescolamento automatico a velocita variabile. 

D Mescolatore dotato di pale fluidodinamiche, smontabile 
manualmente per la pulizia. 

D Dispositrvo di sicurezza sul ribaltamento della pentola e sul 
mescolamento. 

D lntercapedine dotata di valvola di sicurezza qualilicata, e 
pressostato di regolazione. 

D Quadro comandi a bassa tensione, di tipo analogico con 
display digitale. Grado di protezione IPSS. 

APPARECCHIO COSTRUITO 

SECONDO NORME 
ARMONIZZATE E DOTATE DI 

MARCATURA CE. 

D 
Passerella in acciaio inox aisi 304, dotata di piedini registrabili, 
gradini e calpestio in lamiera antiscivolo. 

MIX-MATIC 250 S MIX-MATIC 500 S

Allacciamento elettrico 230/400V 230/400V
3ph 50Hz+T 3ph SOHz+T

Potenza kW 1,1 4 
Allacciamento vapore 0 3/4" 1" 
Pressione (MPa) 0.8 0,8 
Cap. massimo di carico It 250 500 
Consume vapore kg/h 200 300 

D 
A 1714 2044 
B 1534 1918 
c 1847 2028 
D 1173 1352 
E(optional) 2644 
F 462 503 
G 1735 2131 

H 2447 2926 

1) quadro comandi • 2) coperchlo. 3) loro di scarico vapore. 4) valvola di scarico 
prodollo. 5) passerella (optional), 6) grigfiato di scarico. 

D 
D Predisposizione apparecchiatura per cottura e successive 

raffreddamento del prodotto (cook&chill) 
Dati disponibili su richiesta 

Wlma 
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