PIONEER SYSTEM

Linea _utomatica di pelatura patate

LA SCELTA DI UN SISTEMA COMPLETO
PER GRANDI PRODUZIONI

11 <SSISTEMA INTEGRATO PIONEER» offre una
elevata capacita produttiva unita ad un notevole ri-
sparmio di gestione: in una unica soluzione, senza
fatica, pause e spostamenti, grandi quantita di pa-
tate vengono pelate e rifinite nel modo piu rapido
e razionale.

11 ciclo di lavorazione ha inizio dalla tramoggia di
carico: le patate vengono sollevate mediante uno
speciale elevatore che provvede poi a convogliarle
nella pelatrice.

Terminato il ciclo di pelatura e lavaggio, il prodotto

viene scaricato direttamente nel tavolo di monda,
dove gli addetti compiono I'operazione di rifinitura.
Infine, le patate vengono immesse nel dispositivo
di scarico e raccolte nell’apposito carrello. 11 Siste-
ma Integrato Pioneer & disponibile nelle versioni
mono e bidirezionale, rispettivamente con capacita
di 600 e 1200 kgfora di prodotto finito. Un sistema
di preparazione veramente rapido e razionale che,
risparmiando

in manodopera, ‘ =

rende pit eco-

nomica la ge- m a
stione delle

grandi cucine.
LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE



PIONE ER SYSTEM LE CARATTERISTICHE

Linea automatica

di pelatura patate COSTRUTTIVE
e Elevatore, mono e bidirezionale, in acciaio inox
LINEA MONODIREZIONALE 18/10 satinato, dotato di tramoggia di carico con
®2 el prelavaggio, tubo di troppopieno, ingresso acqua

fredda da 3/4” e scarico da 2”. Colonna di
sollevamento, a coclea, in acciaio inox 18/10,
dotata di convogliatore di scarico patate.
Pelapatate mod. K/30-A, costruiti in
acciaio inox 18/10 satinato. Disco di pelatura in
anticorodal ricoperto di carborundum, estraibile
manualmente per la pulizia. Ingresso acqua fredda
con elettrovalvola da 1/2”. Scarico generale 2”.
Tavolo di monda a 4 e 6/8 posti, costruito in
acciaio inox 18/10 satinato. Piani di taglio in
materiale plastico atossico con fori di scarico
rifiuti, dotati di contenitori estraibili di raccolta.
Ingresso acqua fredda 3/4”. Scarico generale 1” 1/2.
e Carrello di raccolta prodotto costruito in acciaio
inox 18/10 satinato.

FUNZIONALI
LINEA BIDIREZIONALE ¢ Elevatore bidirezionale dotato di dispositivo
@ (:? neumatico deviatore di flusso patate.
otoriduttore di azionamento coclea da 1,5 kW.

e Pelapatate mod. K/30-A dotato di dispositivo
pneumatico di apertura e chiusura portello.
Motoriduttore di movimentazione disco di pelatura
da 1,1 kW

¢ Tavolo di monda a 4 posti dotato di canalina
inclinata di scarico prodotto.

e Tavolo di monda a 6/8 posti dotato di nastro
trasportatore centrale di scarico prodotto, azionato

3000 da un motoriduttore da 0,2 kW.

$400 ® Quadro comandi, a bassa tensione, dotato di: spia

di tensione, programmatore dei tempi di

caricamento, programmatore dei tempi di

i pelatura, pulsante di marcia pelapatate, pulsante

) S D di marcia elevatore, pulsante di arresto ciclo,
E selettore manuale/automatico di azionamento
portello.
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DIMENSIONALI

LEGENDA
1) Tramoggia di carico 2)Quadro comandi 3) Elevatore a LINEA-MONO __ LINEA-BIDIR.
coclea 4) Convogliatore di flusso 5) Pelapatate 6) Grigliato Lunghezza mm 4.000 5.400
di scarico 7) Carrello di raccolta patate 8) Piani di monda Larghezza mm 1.080 1.310

9) Nastro di scarico patate (sist. bidirezionale) 10) Canalina

di scarico patate (sist. monodirezionale) Altezza mm e 2210

APPARECCHIO COSTRUITO e I m a
gestione per la
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